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Sel des Alpes® Speisesalz Code Nr.° 2250

Fiir unser Produkt garantieren wir die Einhaltung folgender Qualitdtsmerkmale fiir simtliche
Lieferungen des laufenden Jahres:

Getrocknetes, feinkérniges Speisesalz (Natriumchiorid) welches ausschliesslich ein wasserldsliches
Trennmittel enthalt. Dieses verhindert das Zusammenklumpen des Salzes. Das Produkt ist rieselfahig
und eignet sich zum Dosieren.

Fir Nahrungsmittel und Fleischerzeugnisse bei deren Herstellung lodide, sowie lodate und Fluoride

unerwiinscht sind.

Aussehen weiss, kristallin
Geruch geruchsneutral
Natriumchlorid NaCl mind. 99.8 %
Sulfat SO, max. 0.2 %
Wasserunlésliche Anteile max. 0.01 %
Calcium Ca*" max. 80 mg/kg
Magnesium Mg* max. 10 mg/kg
Trennmittel E 536 [Fe(CN)s 1* max. 6 mg/kg
Massenverlust bei 110°C max. 0.2 %
Schittgewicht 1.3 t/m?
Kérnung 0.1-10 mm
0.5-06 mm

Mittlere Korngrésse

Die Lagerung des Salzes sollte trocken und in geschlossenen Raumen vor Frost geschitzt und nicht

kondensierend erfolgen.
Lagertemperatur
Relative Luftfeuchtigkeit

>5
<70

°C
%

Das Salz entspricht den nachfolgenden legalen Anforderungen:

FAO / WHO Codex Alimentarius CXS 150-1985
Verordnung (EU) 2023 / 915 uiber Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln

Schweizerische Lebensmittelgesetzgebung (VLpH, VHK, ZuV)
Allergene Bestandteile gemass Verordnung (EU) 1169/2011 bzw. LIV sind nicht enthalten

Das Produkt wird nicht mit gentechnischen Verfahren hergestellt und enthalt keine gentechnisch
verénderten Mikroorganismen sowie keine kennzeichnungspflichtigen Zutaten nach den giltigen
Verordnungen (EG) 1829/2003 bzw. VGVL

Im Zuge der Herstellung, wird das Salz nicht mit ionisierender Strahlung behandelt (auch keine

Réntgendetektion).

Bei der Herstellung und Handhabung dieses Produkts werden keine Bestandteile tierischen Ursprungs
verwendet.

Aufgrund der Zugabe eines wasserléslichen Trennmittels bleibt das Salz wahrend der Lagerung
rieselfahig.

Salz ist chemisch stabil und gilt als unbegrenzt verzehrbar.
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